DE JACHTHOORN

BISTROBAR HOTEL FRITERIE

ALLE DAGEN OPEN VANAF 8:00
ZON- EN FEESTDAGEN OPEN VANAF 9:00



Heeft u een allergie ? Meld het ons. Graag maken wij één rekening per fafel,

ONTBUTKAART

ELKE DAG UITGEBREID ONTBIJTBUFFET
VAN 8U TOT 10U INCLUSIEF KOFFIE/THEE
€ 24.50 PP

D < a ¢

LUXE OPTIES:

BORDJE GERCOKTE ZALM €12.50
KAASPLANKJE €15.70

SUPER DELUXE // ONTBITBUFFET, ZALM
TOMAAT MOZARELLA, GLAASJE CAVA €35.50 PP

Reservatle gewenst maar nlet noodzakelk

Bij vragen T +32 (0)3 314 36 13 of mall naar dejachthoorn@bistrobar.be




DESSERTS

Dame blanche 12.90
vanifle ijs / chocolade / slagroom / zandkoek

Pormmme Rustique 14.60
baskoopappel / caramel / vanille ifs /
kruimeldeeg

Créme brliée 10.90
sulkermelange / scharrelel / hoevernelk / vanille

Moelleux 14,70
lava cake / rood fruit / vanille ifs

Hoogstraatse trots (seizoen) 15.90
hoeve—y‘s Jaardbei / imoen /merengue S munt

Coupe sorbet 14.90
{(wraog naar onze smaken)

Vers frult 12.90
fruitsla met coulis

Limoncello 16.80
limoen / mascarpone / aardbel (selzoen)

Cheesecake 12.90

witte chocolade / compote van rode vruchten /
crumble van spectloos

Snicker 11.80
quenelle chocolademousse / caramel / pinda
Kaasplankje 15.70

geselecteerd door onze kaasconsulent

PANNENKOEKEN & WAFELS

Basic met suiker 9.90
+ijs +2.40
+ chocoladesaus + 1.00
+ Hoogstraatse aardbelen Geizoen) +4.00
+ vers fruit +4.00
+ slagroom + 1.00

verkrijgbaar tussen 14:00 en 17:00

BlJ DE KOFFIE

Appelgebak koud 4.50
supplement slagroom +€1.00
supplement ifs + €240

KIES JE KOFFIELEVEL

BRONS // KOFFIE MET KOEKJE
ZILVER // MET PRALINE + PETIT FOUR +€4.40
GOUD // PATISSERIE UIT DE VITRINE + €6.50

wi branden zelf onze koffle |

BORRELKAART
Brood & smeersels 10.80
tomatendip / kruidenboter / hummus
Kaas met mosterd beemsterkaas 11.20
Kipkrokantje met pindasaus 11.90
Bitterballen kwekkeboom 8 stuks 15.20
Bordje uit de zee 18.90
scampi frith / calamares / kibbeling / verse fartaar
Borrelmix 12 stuks 16.80
Nacho's basic koude nache / tomatensalsa 10.90

Nacho's classic warme nacho / guacamole /  15.90
tomatensalsa / cheddar / zure room

Nacho's “De Jachthoorn” 18.90
warme nacho / pulled pork / zure room /
limoen / fornatensalsa

DESSERT / GEBAK / BORREL



Heeft u een allergie? Meld het ons. Graag maken wil één rekening per fafel,
Gelieve bif groepen vanaf & personen, het aantal verschilende gerechten te beperken tot 4 per gang.



ONS BROOD

keuze uit zwarte woud, wit of meergranen

Jonge Goudse kaas mosferd / sla / el 13.90
Warrme beenham honing-mosterddressing 14.50
Carpaccio rucola / piinboompit / pesto / fomaat 18,90
Kip avocado / guacamole / waterkers / el 16,30
Martino preparé / mosterd / ketchup / ui / 14.90

augurk / tabasco / worcestersavs

LUNCH SPECIALS

Srmoked Fish 18.90
vikingbrood / gerookte zalm / kruidenkaas / sla

Say Cheese 15.90
zwarte woud brood / brie / noten [ appel

Club sandwich 20.50
Jonge kaas / bacon / el / ki / fomaat

Jachthoornburger “200 gr 100% runds” 20.90
traaggegaard / cheddar / bacon / tormaat / dla

Pulled pork 20.50
brioche / witte kool / tomaat / aioll

Rode biet burger /* 20.90

guacamole / kropsla / tomaat

CROQUES
Monsieur ham & kaas 12.40
Madame splegelei 14.10
Hawai ananas 14.10
Uit het vuistje 9.50
Bolognaise 17.30
Videe 17.50
KROKETTEN
Kaaskroket 2 stuks 17.80
Garnaalkroket 2 stuks 21.90
Kaas + garnaalkroket 19.80
De Jong kalfskroket 2 stuks 18.30

PASTA’S

Zie grote kaart

SALADES

Zie grote kaart
EIERGERECHTEN g

Uitsmijter 14.90 SOEP MET VERS BROOD
dubbele boterham / kaas-ham / 3 spiegeleities
supplement spek + €2.00

Spek met el 13.60 Tomatensoep tresfomaat / bosul / ballekes 10.90
klassieke omelet met gerookt spek Dagsoep naar de smaak van de chef 10.90

SUPPLEMENTEN : verse friefen / krokeften / puree / jasmijnrijst / salade / warme groenten / krislaardappel 3.50

LUNCHKAART

tussen 10:30 - 17:00 uur



UIT ONZE BEENHOUWERU

Stoofvlees friet “de klassieker” 24.50
witloof / appel / verse fiisten

Rundsburger 24,40

200 gram zuiver rund / cheddar / bacon / kropsia / frostomaat / verse friieten

DUROC VARKEN

Dit kwalifeitsvarken onderscheidt zich van het gewone varken door zijn veel sappiger
en malser viees, Daarbij kiezen we de varkens zelf uit bij de boer en worden hier volledig
in het karkas cangeleverd en verwerkt,
ribstuk / seizoensgroenten / verse frieten 2510

VOOR BIJPASSENDE SAUZEN: ZIE ONDERAAN

“HOLSTEINRUND”

100% kempische melkkoe die haar volle karakteristieke smaak te danken heeff
aan het minstens & joar grazen op onze weides. Hier selecteren wil enkel
de kwallteifvolste stukiken uit om heerlijke steak van te snijden.

Steak “250 gram” 31.50

filet pur / selzoensgroenten / verse friefen

Robespierre 32.50

filet pur getrancheerd / rucola / parmezaan / kersfomaat / balsamico

Rib-eye “400 gram” 35.00

zesrib / sefzoensgroenten / verse friefen
(voor de echte vieesliefhebber)

Cote a l'os per 2 personen 66,90
gefrancheerd / rauwkostsalade / kruidenboter / verse fiefen VOor 2 personen

BIJPASSENDE SAUZEN : béarnaise / peperroom / champignonroom / choron (getomateerde béarnaise)  3.50




VOORGERECHT SALADES
INSALATA CAPRESE ~ 18.90 CAESAR 21.80
buffelmozzarelia / marzanotomaat / kipfilet / parmezaan / honingfornaat
basilicum / olijfolie litfle germn salade / el / crouton
CARPACCIO "WIT-BLAUW” 19.90 GEITENKAAS (kan ook vegetarisch) 21.80
filet d*anvers / rucola / piinboompit / kempisch geitenkaasie / luikse siroop /
pecorino / fruffelmayonaise appel / walnoot / spekjes
SMOKED SALMON 20.80 SCAMPI 26.50
ambachftelik gerookt / zure room / avocado /[ appel / tomaat / pesto dressing
Jonagold / roasted onion / blestock
KAAS & GARNAAL 12.80 SEROOKIE £ 2050
: ambachtelik gerookt / rauwkost / rode ul
emmentaler / noordzeegamaal
BUFFELMOZZARELLA - TOMAAT .~ 2250
AVOCADO 1940 marzanotornaat / basiicumn / rauwkost
roma fomaat / zure room / gamaal /
(kan ook vegetarisch met halloumi) CARPACCIO 21.80
rauwkost / parmezaan / truffelmayo /
SCAMPI PIL PIL 19.50 balsamico / plboormiolt
il pil / lockboter / puntpaprika
SCAMPI RODE CURRY 12.50 PA STA' s
kokos / costerse wokgroenten
TOMATENSOEP 10.90 Linguine met Kip & Curry 2270
frostornaat / bosul / ballekes Spaghetti Bolognalse 18.90
Lasagne Bolognailse 23.50
SOEP VAN DE DAG 10.90 Lasagne Vegetarisch # 2290
naar de smaak van de chef Pasta Pesto Mozzarella # 21.70
Qosterse wok met runderreepjes 23.20
HOOFDGERECHT
SPARERIBS 2950 RODE BIET BURGER .7 24.40
tex mex / aioll- en chilidip / ananas / verse friet guacamole / kropsla / tomaat / verse friet
VOL-AU-VENT “DE JACHTHOORN" 2450 TONG 32.90
maiskip / champignon / gehaktbalieties / 2x zeetong / limoen / zeekraal /
verse friet verse tarfaar / verse friet
HOEVEKIP 24,70 NOORSE ZALM 27.50
suprémefilet / champignonsaus / op de vel / primeurgroenten / béamaise /
boontjes in spek / krielpatat puree
SCAMPI PIL PIL 27.50 KABELJAUWHAAS 33.50
lookboter / puntpaprika / jasmijnrist grijze gamalen / witte wilnsaus / zeekraal /
primeurgroenten / puree
SCAMPI RODE CURRY 27,50
kokos / oosterse wokgroenten / jasmijnrijst
SUPPLEMENTEN : friefen / krokeften / puree / jasmiinrijst / salade / warme groenten / krieloardappel 3.50

GROTE KAART

tussen 11:30 - 21:30 uur
zon- en feestdagen tot 21:00 uur



Heeff u een allergie? Meld het ons.

WARME DRANKEN

GEWONE KOFFIE (]
Appelgebak koud 4,50
Lungo blend ) supplement slagroom +€1.00
o:zeg huistlend supplement s +€2.40
Armnericano 2.60
espresso aangelengd met water
Espresso 2.60
koning van de koffies, kiein en sterk
Buibbels seprsso 390 KIES JE KOFFIELEVEL
Ristretto 2.60
pure caffeine
Espresso macchiato 2,70
espresso met wolkle melk BRONS
KOFFIE MET KOEKJE
CAPPUCCINO suppl, hovermelk + €0.30 P
ZILVER .,
Cappuccino melk 3.40 MET PRALINE + PETIT FOUR
Cappuccino slagroom 3.40
Kaneccino 3.80
met kanes! Go U D +€6.50
e s 380 PATISSERIE UIT DE VITRINE
met chocolade
LATTE suppl havermelk + €0.30 Q wl| branden zelf onze koffle |
Latte 3.40
de gekende koffie verkeerd
Chai latte 4.40
b e T e e Tl WARME CHOCOLADEMELK ]
Dirty Chai 5.40
;h‘” ’“:le' HSTET shof cspressa a0 Warme cécémel 330
umpkin Spice :
e (R SIRRIEE Warme cécémel met slagroom 3.80
Speculatte 5.60
speculaassiroop, slagroom en speculaas THEE &p
Creo latte 5.50 =
chocoladesiroop, slagroom en oreo cookies _
Mikado latte 5.50 Engllshl Breakfast 2.40
chocoladesiroop, slagroom en mikado Thee cifroen 2.40
Disney latte 5.50 Earl grey 2.40
vanillesiroop, marshmallows en smarties Kamille - Linde 2.40
Cararmel latte 550 Bosvruchien 2.40
caramelsiroop, slagroom en carame! fopping GCroene thee 2.40
EJECLG:TBM rkeerd met smaakj ke 490 Feserberd G
oude Koflie verkeerd met Smaaxje Nnoar keuze Munf 240
- Rooibos 240
ALCOHOLISCHE KOFFIE afgewesrid met verse room ?
Irish (Whiskey) 11.00 MERSE THEE @
Italian (Amaretio) 11.00
: Munt 4.60
Dublin (Balleys) 11.00 verse muniblaadfes / honing / cifroen
French (Cognac) 11.00 Cember A.60
Spanish (Tia Maria) 11.00 verse gember / honing / cifroen




KOUDE DRANKEN

HUISWIIN g 4 ﬁ

Wit 470 1570 23.40
Rosé 470 1570 2340
Rood 470 1570 2360
Cava 6.80 33.60
Champagne Drappier Brut 85.10

Gordon’s Gin €10.00
Nordic Mist tonic / imoen

Hendrick’s Gin €14.00
Fever-Tree indian tonic / komkomimer / feneverbes

Gin Mare £€14.50

Fever-Tree Mediterranean / citrus / rozemariin

Copper Head €15.50
Fever-Tree indian tonic / sinaasappel / jeneverbes

Vraag naar onze cocktailkaart

BIER

VAN'T VAT

Stella Artols 25cl / 33cl / 50cl 2,60/ 3.30/ 490
Leffe blond 4.50
Bolleke De Koninck 3.80
Tripel d’Anvers 4.60
Tripel Karmeliet 4,80
OP FLES

Duvel 4.60
Duvel fripel hop 4,80
Vedett 3.80
Hoegaarden 3.30
Ormer 4.70
Kasteelbier rouge / donker 4.60
Oude Geuze Boon 4,00
Brigand 4.30
La Chouffe 4,70
Corsendonk agnus / pater 4.20
Comet 4,60
Brugse Zot 4,30
Westmalle Extra 4,40
Paix Dieu Tripel 5.50
TRAPPIST / TRIPEL

Westmalle trappist / tripel 460 / 4.80
Rochefort 8°/ 10° 530/6.20
Chimay wit / blauw 490/ 550
Orval 6.00
La Trappe Quadrupel 5.30
FRUITBIER

Hoegaarden rosé 3.10
Radler 3.10
Liefmans kriek 3.20
ALCOHOLVRI

Stella 0.0% 3.20
Carlsberg 0.0% 3.20
Liefmans 0.0% 3.20
Leffe 0.0% blond / donker 4.60
Sportzot 0.0% 4,30

APERITIEF
Hulscocktail "Hunting Horm” 10.50
Hulsaperitief Q.50
Martini wit / rood 7.00
Porto wit / rood 5.50
Aperol Spritz 10.50
Campari 7.50
Ricard 8.50
Sherry 550
Pineau de Charentes 6,00
DIGESTIEF
RUM
Bacardi wit 8.00
Havana Club Especial 2.00
Havana Club 7 jaar 10.50
WHISKY
Jameson 8.00
Johnnle Walker red label 8.00
Johnnie Walker black label 10.50
Talisker 10 jaar 10.50
Glenfiddich 12 jaar 10.50
WODKA
Wodka 8.00
Grey Goose premium wodka 11.60
LIKEUREN
Amaretfo Disaronno 8.50
Cointreau 850
Balleys 8.50
Tia Maria 8.50
Limoncello 8.00
FRISDRANKEN
Coca Cola regular / zero 3.00
Fanta Orange 3.00
Sprite 3.00
Fuze Tea black / green 3.10
Canada dry 3.40
Appletiser 4,20
Royal Bliss agrum 3.00
Royal Bliss tonic 3.00
Gini 3.20
Tonissteiner light limonade  singas / citroen 3.10
Gingerbeer 3.50
WATER
Chaudfontaine 240
mineraal / bruisend
Chaudfontaine 0,501 4,70
mineraal / bruisend
FRUITSAPPEN
Minute Maid 3.00
sinaas / appel / fomaat / pompelmoes / mutfi-vruchien
Big Tom tomatensap 3.80
Vers sinaasappelsap 5.00
ZUIVEL
Fristi 3.10
Cécémel 3.10

DRANKENKAART  caemee —



KEUZE UIT 9 / &mclf ﬁ

WIUNKAART

HUISWIUNEN ZIE AANGEGEVEN PRIJS
Wit CHARDONNAY & MACABEO ROSE GARNACHA ROSADO
Baron De Funes // Carifiena, Spanje // Droog Baron de Funes // Carifena, Spanje
Een zeer aromatische witte wijn met hints van bloemen Deze rosé heeft frulfige tonen van aardbel en framboos.
en een subtiele toets van exctisch fruit. Hij eindigt met Hij is elegant, evenwichtig en heedijk vol van smaak. De
ean lange, ietwat volle afdronk, lichte kew dost je meteen wegdromen naar Spanje!
=470 / «1570 [/ r23.60 =470 / «1570 / £23.60
ESPRIT DE LANDES ROOD SYRAH & MARSELAN
Tursan // Landes, Frankrijk // Zoet Chalille, “Cuvée Gilles” // Languedoc, Frankrijk
Deze witte wiin s fris en halfzoet, Je kan er aroma’s van Een dieprode wijn met ean neus van rode vruchten en
zwarte bessen en ean subtiele hint van cifroengras In mediterrana kruiden. Hij heeft een zachte en vooral
terugvinden, ronde maar volle smoak,
c4.80 [/ «16.00 / r24.00 =470 / «15.70 / r23.60
PINEDE PINEDE
Sauvignon Blanc // Pays d'Oc, Frankrijk // Droog Merlot // Pays d'Oc, Frankrijk
Een heel smakeiike, droge, fruitige en frisse witte wijn. In Een gulle, ronde Merlot met sen Infens aroma van rijp
de mond kan je hints van ripe perzik en peer terugvin rood frult, waarin kersen en bessaen duideljk naar
den. De win s erg foegankelik en past perfect bij uw voren komen, Soepeal en hamonieus in de mond, met
pasta’s, salades, asperges en vegetarische gerechten. een volle smack en een lange, fluweelzachte afdronk
=570 / x18.40 / r28.60 dlie blijft verrassen,
570 / «18.40 / r28.60 x
KEUZE UIT ﬁ KAARTWIJNEN 7IE AANGEGEVEN PRIS
Wit PINOT GRIGIO MONT MES ROOD RIOJA NORALBA CRIANZA
Castelfeder // Vigneti Dolomiti, Italié Castillo de Mendoza // Rioja, Spanje
Een fijne droge zachfe Pinot Grigio uit Noord-ftalié. 80% Tempranilio, 20% Graciano en 18 moanden eiklo-
Op z'n best bi] salodes, visbereidingen en pasta’s, gering vormen deze tot een fopper uit Rioja. Stevige
fine smaakvolle win met een mool boeket, subtiel ka-
36.00 39.00 rakter, rijk van smaak en mooie fraicheur in de afdrank.
SAINT VERAN CHIANTI MONTALBANO RISERVA
Terres Secrétes // Bourgogne, Frankrijk Fattoria Betti // Toscane, ltalié
Een fine, volie Chardennay. Hj heeft lichte boterachtige Een briljante, robinode wiln gemoakt van Sangiovese en
foatsen en een uitgebalanceerde afdronk, Ideaal b Canalola. Bramen, vioolljes en gekiuide/plantaardige
39.00 gevagelte, harde kazen en visgerechten fonen in de neus. Elegonte, aangename en infense
43.00 aroma’s, Vol In de mond en evenwichiig in afdronk
SANCERRE
Jean-Max Loire, Frankrijk
Rager /] Lobie, Frankr) CHATEAU DE LA COMMANDERIE
Een loepzuivere withe wiin gemaakt van 100% Sauvignon Lalande de Pomerol // Bordeaux, Frankrijk
Blanc. Hij heeft een fine aciditelt en een moole com
43.00 plexitelt, Deze wijn ks de klasse van de Loira! Een genereuze Lalande de Pomemnl die wordt
gekenmerkt door de fluwele zachtheid en krachtigheid
HEMER ORANGE WINE van de Merlot-druif. Het is een zéér lekkera en fine
o // Rheinh Duiteland 43.00 Bordeaux! Ideaal bij vieesgerechiten,
Oranje wiin? Ja inderdoad! Het is een witte wiin die op
de “rode wiln manier® s gemackt. Gedurende dit proces
kornt er veel kleur ult de druivenschillen en wordt de wijn
39.00 oanzienljk intenser van smaak,
KEUZE UIT ? / ﬁ BUBBELS ZIE AANGEGEVEN PRIJS
CAVA CHAMPAGNE
Spanje ) Drappier Brut
Een Cava met een zeer fiine pareling | Hij s licht van kieur Een zeer smoakvolle Champogne die sinds 1808 ver
6.80 / enheefieen fisen fiullig karokler. De smaak is goed ult bouwd wordt door de familie Drappier! Hij is samenge-
gebalanceerd en eindigh met een glimiach! steld uit 90% Pinot Moir aangevuld met 7% Chardonnay
33.60 85.10 &n 3% Finot Meunier,
SUGGESTIEWIJNEN

ZIE SUGGESTIEKAART OP TAFEL




